Hozzaval6k:
Tészta:

300 g fehércsoki
200 g vaj

100 g pisztacia
80 g liszt

350 g cukor

12 g sut8por

4 tojas

Tetejére:

100 g pisztacia
100 g fehércsoki
100 g vaj

50 g porcukor

Elkészités:

1. A sut6t elémelegitem 180 fokra, légkeveréssel.

2. GOz folott megolvasztom a kockazott vajat és a fehércsokit.

3. Apritéban morzsésra érlém a 100 g pisztaciat. (En a lisztet is mellé teszem, igy szép zold
lett a liszt.)

4. Egy talban alaposan elkeverem a sut8porral a pisztacias lisztet és a cukrot.

5. A tetejére készitek 100 g nagyobb darabokra tort pisztaciat, ebbdl izlés szerint keverek a
tésztaba is, hogy legyen benne roppandssag.

6. A tésztahoz hozzakeverem az olvasztott vajat és fehércsokit.

7. Egyesével hozzakeverem a tojasokat. A tésztanak le kell valnia az edény falarol.

8. SutBpapirral bélelt tepsiben 180 fokon 35 perc alatt megsutom.

9.GA8z folott felolvasztom a fehércsokit, a vajat és porcukrot, majd a kihdlt sitemény tetejére
teszem.

10.Végul megszérom a maradék tort pisztaciaval.

Sajnos tapasztalataim szerint masnap a legjobb fogyasztani, akkor mar teljesen lenyugodott a
tészta.




